
La nostra cucina è un dialogo costante tra le radici alpine e le suggestioni del mondo.  
Dalle essenze di abete dei nostri boschi alle rotte d’Oriente, ogni piatto è un racconto di contrasti: 

la solidità della materia prima locale e la leggerezza della tecnica contemporanea. 
Vi invitiamo a lasciarvi guidare in questo percorso di scoperta, dove la tradizione non è un confine, 

ma un punto di partenza per esplorare nuovi equilibri.

Unsere Küche ist ein stetiger Dialog zwischen unseren alpinen Wurzeln und den Einflüssen der Welt. 
Von den Tannenaromen unserer Wälder bis hin zu den Routen des Orients – jedes Gericht ist eine 
Geschichte der Kontraste: die Bodenständigkeit der lokalen Zutaten und die Leichtigkeit moderner  
Kochkunst. Wir laden Sie ein, sich auf diese Entdeckungsreise begeben, auf der Tradition keine  

Grenze, sondern ein Ausgangspunkt ist, um neue Gleichgewichte zu erkunden.

Our cuisine is a constant dialogue between our Alpine roots and influences from around the world.  
From the scent of fir trees in our forests to the flavours of the East, every dish tells a story of contrasts: 

the robustness of local ingredients and the lightness of contemporary techniques.  
We invite you to let us guide you on this journey of discovery, where tradition is not a limitation,  

but a starting point for exploring new harmonies.

Lo Chef Daniele Gaudiello e il suo staff vi danno il benvenuto 
Daniele Gaudiello und sein Team heißen Sie herzlich willkommen 

The Chef Daniele Gaudiello and his team welcome you

Daniele Gaudiello



Caesar Salad: pollo Miéral, lattuga romana baby, pancetta, parmigiano, crostini, dressing Caesar 20
Caesar-Salat: Miéral-Hähnchen, Baby-Römersalat, Speck, Parmesan, Crostini, Caesar-Dressing
Caesar Salad: Miéral chicken, baby romaine lettuce, pancetta, Parmesan, croutons, Caesar dressing

Uovo biologico croccante, zucchine marinate, spuma di Graukäse 21
Knuspriges Bio-Ei, marinierte Zucchini, Graukäse-Mousse
Crispy organic egg, marinated courgettes, Graukäse cheese mousse

Salmone selvaggio marinato al gin tonic, cetriolo, panna acida, mela verde, caviale di aringa 24
In Gin Tonic marinierter Wildlachs, Gurke, saure Sahne, grüner Apfel, Heringskaviar
Wild salmon marinated in gin and tonic, cucumber, sour cream, green apple, and herring roe

Vitello tonnato, spuma di tonno, capperi, caffè tierra, nocciole  22
Kalbfleisch, Thunfischmousse, Kapern, Kaffee Tierra, Haselnüsse
Veal with tuna sauce, tuna mousse, capers, Tierra coffee, hazelnuts

Battuta di manzo alpino, panna cotta al cavolfiore, siero di latte, olio di abete  23
Alpenrindfleisch, Blumenkohl-Pannacotta, Molke und Tannenöl
Alpine beef tenderloin, cauliflower panna cotta, whey, fir tree oil

INSALATE & ANTIPASTI 
SALATE, VORSPEISEN | SALADS, STARTERS

  vegetariano | vegetarisch | vegetarian
  vegano | vegan | vegan

Cestino di pane | Brotkorb | Bread basket  4
Coperto | Gedeck | Cover charge  2



ZUPPE & PRIMI 
WARME VORSPEISEN UND SUPPEN 
FIRST COURSES AND SOUPS

Zuppa di curry verde, taccole, shiitake, tofu, lime, sesamo   18
Grüne Currysuppe mit Zuckererbsen, Shiitake, Tofu, Limette und Sesam
Green curry soup with snow peas, shiitake mushrooms, tofu, lime and sesame

Spaghetti alla chitarra "Pastificio Felicetti" cacio e pepe, fave, mentuccia  22
Spaghetti alla chitarra von „Pastificio Felicetti“ mit Cacio e Pepe, Saubohnen und Minze
‘Pastificio Felicetti’ spaghetti alla chitarra with cacio e pepe, broad beans and wild mint

Tagliatelle di riso, gamberi, tamarindo, arachidi, germogli di soia  23
Reisnudeln, Garnelen, Tamarinde, Erdnüsse, Sojasprossen
Rice noodles, prawns, tamarind, peanuts, bean sprouts

Ravioli integrali ai funghi porcini, formaggio di capra, tartufo estivo, olio al prezzemolo  25
Vollkornravioli mit Steinpilzen, Ziegenkäse, Sommertrüffel, Petersilienöl
Wholemeal ravioli with porcini mushrooms, goat's cheese, summer truffle, parsley oil

Riso carnaroli al datterino giallo, stracciatella, gambero rosso, polvere di capperi, finocchietto selvatico  
26Carnaroli-Reis mit gelben Datterino-Tomaten, Stracciatella, roten Garnelen, Kapernpulver und wildem Fenchel

Carnaroli rice with yellow datterino tomatoes, stracciatella cheese, red prawns, caper powder and wild fennel

  vegetariano | vegetarisch | vegetarian
  vegano | vegan | vegan

Cestino di pane | Brotkorb | Bread basket  4
Coperto | Gedeck | Cover charge  2



SECONDI 
HAUPTSPEISEN | SECOND COURSES

Trancio di branzino, fagioli risina, finocchio, chorizo, bisque al Gewürztraminer 34
Seebarschfilet, Risina-Bohnen, Fenchel, Chorizo, Gewürztraminer-Bisque
Sea bass fillet, Risina beans, fennel, chorizo, Gewürztraminer bisque

Pollo Thai agrodolce, verdure wok, anacardi, riso basmati 28
Thailändisches Hähnchen süß-sauer, Wok-Gemüse, Cashewnüsse, Basmatireis
Thai sweet and sour chicken, stir-fried vegetables, cashew nuts, basmati rice

Agnello in crosta di alghe marine, porro alla brace, sedano rapa, tortino di patate 34
Lamm in einer Kruste aus Meeresalgen, gegrillter Lauch, Knollensellerie, Kartoffelkuchen
Lamb in a seaweed crust, grilled leek, celeriac, potato tart

Entrecote di manzo Black Angus, hummus di carota speziata, mugnoli, grani di senape  35
Entrecôte vom Black Angus Rind, gewürzter Karottenhummus, Mugnoli, Senfkörner
Black Angus beef entrecôte, spiced carrot hummus, mugnoli pasta, mustard seeds

Sella di cervo, papavero, rape rosse, funghi di bosco, salsa alle ciliegie  37
Hirschrücken, Mohn, Rote Bete, Waldpilze, Kirschsauce
Venison saddle, poppy seeds, beetroot, wild mushrooms, cherry sauce

  vegetariano | vegetarisch | vegetarian
  vegano | vegan | vegan

Cestino di pane | Brotkorb | Bread basket  4
Coperto | Gedeck | Cover charge  2



DESSERT

Match point…cocco, ananas, mango, lime  14
Match Point...Kokosnuss, Ananas, Mango, Limette
Match point...coconut, pineapple, mango, lime

Crème brûlée alla vaniglia, sablé alle mandorle, sorbetto ai fiori di sambuco  13
Vanille-Crème brûlée, Mandel-Mürbeteig, Holunderblüten-Sorbet
Vanilla crème brûlée, almond shortbread, elderflower sorbet

Mela..omaggio alla regina dell’Alto Adige…uvetta, pinoli, gelato alla cannella  14
Apfel...Hommage an die Königin Südtirols…Rosinen, Pinienkerne, Zimteis
Apple..homage to the queen of South Tyrol…sultanas, pine nuts, cinnamon ice cream

Variazione di formaggi "DE GUST" con mostarde  22
Auswahl an „DE GUST”-Käse mit Senf
Selection of "DE GUST" cheeses with mustards

Tiramisù… la nostra interpretazione…  14
Tiramisu… unsere Interpretation…
Tiramisu… our take on it…

Per concludere in dolcezza, vi proponiamo una selezione di vini da dessert pregiati,  
ideali per esaltare i nostri dessert artigianali…
Zum süßen Abschluss bieten wir Ihnen eine Auswahl an feinen Dessertweinen an,  
die unsere handwerklichen Desserts ideal ergänzen...
To end on a sweet note, we offer you a selection of fine dessert wines,
ideal for enhancing our artisanal desserts…

Rosenmuskateller    Franz Haas 5 cl 12

Gewürztraminer Roen Kellerei Tramin 0,375 l 48



ALLERGENI

A
Glutine
Glutén
Gluten

C
Uova
Eier
Eggs

E
Arachidi
Erdnüsse
Peanuts

G
Latte
Milch
Milk

I
Sedano
Sellerie
Celery

K
Sesamo
Sesam
Sesame

M
Lupini
Lupinen
Lupins

B
Crostacei
Krebstiere
Crustaceans

D
Pesce
Fische
Fish

F
Soia
Soja
Soya

H
Frutta a guscio
Schalenfrüchte, Nüsse
Tree nuts

J
Senape
Senf
Mustard

L
Anidride solforosa e solfiti
Schwefeldioxid, Sulphite
Sulphur dioxide, Sulphites

N
Molluschi
Weichtiere
Molluscs



APERITIVI
Gingerino 5

Sanbitter bianco 5

Campari Bitter	 8

Aperol Spritz	  8

Limoncello Spritz 8

Campari Spritz 8

Hugo 8

Negroni 9

Americano 9

Martini Bianco 6

Martini Extra Dry 6

Martini Rosso 6

BIRRE
Forst 0,4l 6

Forst 0,2l 4,5

Analcolica 4

Augustiner 5,5

Weizen 0,5l  7,5

Radler 0,4l 6

Radler 0,2l 4,5 

Monpier 0,5l 11 



GRAPPE & DISTILLATI
Grappa Cirmolo 5

Grappa Roner Morbida 6

Grappa Gewürztraminer Schwarzbrennerei 10

Grappa Chardonnay Schwarzbrennerei 10

Grappa Lagrein Schwarzbrennerei 10

Grappa Barrique Schwarzbrennerei 12

Williams Schwarzbrennerei 13

Grappa Mela Schwarzbrennerei 13

Distillato di Lampone Zu Plun 15

Grappe varie 6 - 12

RUM, WHISKY, BRANDY
Rum Zacapa Centenario XO Solera Gran Reserva Especial 25

Rum Zacapa 23 Solera Gran Reserva Especial 19

Whisky Gold Italian 12

Schotch Whisky Lagavulin 19

Baileys 7

Calvados Château Du Breuil 10

Cognac Remy Martin 8

Grand Marnier 7

Brandy Carlos 7

Brandy Stravecchio 7

Brandy Vecchia Romagna 7

GIN
Gin Tanqueray London Dry Gin 8

Gin Roku Japan 12

Gin Hendrick's Scotland 12

Gin La Vita È Bella Alto Adige 11

Gin 8025 Alto Adige 11

Gin Grenoir Alto Adige 14

Gin Edelschwarz Alto Adige 16



AMARI

SUPER ALCOLICI

Vodka Moskovskaya 7

Vodka Absolut 7

Bacardi Carta Bianca 7

Tequila Sauza Gold 6

Sambuca Molinari 5

Amaro Lamberda Zu Plun 8

Amaro Incantus Zu Plun 8

Amaro Ganes Zu Plun 8

Odle 6

Montenegro 5

Averna 5

Fernet Menta 5

Ramazzotti 5

Jägermeister 5



BEVANDE
Caffè espresso / macchiato  2,4

Caffè orzo | Gerstenkaffee | Barley coffee  2,4

Caffè decaffeinato | Entkoffeinierter Kaffee | Decaffeinated coffee  2,4

Caffè affogato | Heiße Schokolade | Hot chocolate  5

Cappuccino  3,2

Cioccolata calda | Heiße Schokolade | Hot chocolate  4

Vin brulé | Glühwein | mulled wine  5,5

Punch | Punsch | punch  5,5

Tè nero | Schwarztee | Black tea  4,5

Tè verde | Grüntee | Green tea  4,5

Infuso alle erbe | Kräutertee | Herbal infusion  4,5

Infuso alla frutta | Früchtetee | Fruit infusion  4,5

Acqua minerale naturale Cedea | Stilles Mineralwasser | Natural water 0,75 l  6

Acqua minerale gassata Cedea | Wasser mit Kohlensäure | Sparkling water 0,75 l  6

Acqua minerale bicchiere Cedea | Glas Wasser mit Kohlensäure | Glass sparkling water 0,33 l  2

Coca Cola bottiglia | Flasche | bottle  4,5

Coca Cola Zero bottiglia | Flasche | bottle  4,5

Fanta bottiglia | Flasche | bottle  4,5

Schweppes lemon  4,5

Thé alla pesca | Eistee Pfirsich | Iced tea peach  4,5

Thé al limone | Eistee Zitrone | Iced tea lemon  4,5

Lemonsoda | Limonade | Lemonade  4

Acqua Tonica  5

Succhi | Säfte | Juices  4,2




